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- - BREAD — DIPS AND SPREADS

1,10 € — Bread — Brot

3,20 € ! " # $ $ I'# %8&'
Sun driedomato paste and green olive paste with caper and almonds.
Streichpastenit getrockneten Tomaten und Streichpaste mit griinen Oliven,
Kapern und Mandeln

320€ (" (%" $ ( # :
Cheese spisy spread and olives from Lesvos.
Streichkasenit roter Paprika (Mittelscharf) und Oliven

- CHEESE - KASE

550€ )" %" :
Ladotiri, local dry from sheepsmilk cheese with olive oil.
Ladotiri, Schaffskéase aus lesvos

450€ )" %" :
Barbequedocal dry white cheese
Ladotiri, Schaffskase gegrillt auf Holzkohle

3,10 € *1 :
Feta cheese with olive oil and origano
Feta Kasaus lokaler Herstellung

4,50 € HHo, , ,
Grilled Fetawith olive oil, tomato, red pepper and Oregano.
Fetakasgeqgrillt im Ofen.

450€ & ,
Saganaki, fried cheese with lemon.
Saganakj Kefalotiri gebratener Kéase

450 € K$, %" —Kefalotiri - Kefalotiri



) - SALADS - SALATE

3170 € y y ] y ] ] .
Tomato salad with cucumber, onions, olives, green herbs, olive oil.
Tomatensalamit, Gurken, Paprika, Zwiebeln, Oliven, Olivendl.

480€ X" # , :

Greek salad, with cucumber, onions, olives, green herbs, olive olil, feta cheeggrme
Griechischer Bauernsalamit Tomaten, Gurken, Paprika, Zwiebeln, Oliven,
Fetakase, Olivendl, Oregano.

6,80€ $* , : , , , ,

Vafiostomato, grain rusks, feta cheese, kefalotiri cheese,olives, cucumber,onions,
olive oil ,oregano, rocket or parsley.

Vafios-Salamit Tomaten, Weizenzwieback, Fetakdse, Kefalotiri, (Kase), Olivendl,
Oliven, Zwiebeln, Oregano, Gurken.

3,50 € $ - ) ] ] ) ]
Eggplant salad, baked eggplant, garlic, olive oil, spices, parsley.
Auberginensalatgebratene Auberginen, Knoblauch, Olivendl, Gewilirze, Tomaten

350€ - - : , : : ,
Tzatzikiyoghurt,cucumber,garlic,olive oil,spices.
Zatziki,aus Gurken, Joghurt, Knoblauch, Olivendl mit Gewtrzen.

3,50 €. (# L/("o* , ,
Cheese salatheated feta cheese, hot pepper, olive oil, spices.
Kasesalatgeschlagener Fetakase mit scharfen Peperoni, Olivendl

420€ O(" , ,
Grab salad surimi, mayonnaise, herbs.
Krabensalat

3,50€ " : , ,
Taramas salathrama,potato & spices
Taramassalgt Taramas in Kartofelpirre

3,50 € $0(/ , ) , ) .
Chick pea salad, chick peas, garlic, parsley, olive oil, spices.
Kichererbsensalatmit Knoblauch, Petersilie, Olivendl, Gewiirze.
4,80 € # & & , , ,

Grandmother’s Salad cracked wheat, tomato, onion, rocket or parcley, mint,
olive oil, lemon.

Pulgursalat (gehackter Weizémach Grol3mutterart, Tomaten, Zwiebeln,
Rucula, Petersilie, Pfefferminzblatter.

4,30 € 0" - Steamed VegetableEeilagensalataus dem Kochtopf.

4,00 € $!'1 -Season salad Salat der Saison



2 - TRADITIONAL APPETIZERS
TRADITIONELLE SPEZIALITATEN

4,60€ ("! (& (-$9% ) ,

Cheese piesmall fried pies with homemadgastry stuffed with feta cheese and spices.
Feta-Kasetasherkleine Sauerteigtaschen mit feta- kase.

4,60 € M(-#/"! ,

Mitzithra piessmall fried pies with homemade pastry stufieith
mitzithra(ricotta) cheese and spices.
Mitzithra Kasetaschengefullt mit Mitzithra (Molkenkase).

460€! ! , , ,

Spinach Pie, oven baked pie with homemade pastry, spinach, spring onions,
green herbs, feta cheese, olive oil.
Spinattaschemefullt mit Spinat, Fetakase, frische Zwiebeln und wilden Gréasern.

460€ (/! , ,

Zucchini pies,oven baked pie with homemade pastry, zucdeita,cheese,
spring onions, olive oil and spices.
Zucchini Taschen gefuhlt mit Fetakase, Zuchini und frischen Zwiebeln.

460€K"$ ( #& $ ,
Onion frittesfried onion pies with spring onions and fresh green herbs
Zwiebelbratlingeaus der Pfanne mit frischen Zwiebeln und wilden Grasern.

510 € #& *+ :
Tiganopsomo,fried bread pastry filled with feta cheese and spices.
Brottaschen geflllt mit Fetakase

510 € ™"*+ :
Skordopsomdried bread pastry filled with various cheeses ,garlic and splces
Brottaschen pikant, geflllt mit versch. Kasesorten, Knoblauch, Gewdurze.

3,20 € % $ % !
Fried PotatoesRommes Frites.

6,50€ $, ¢ ,
Meat Ballsfried small balls with pure ingredients and spices.
Kleine Hackfleischfrikadellen hausgemacht in der Pfanne.

4,60 € $'$ ,
Potato Puffsfried small potato balls with pure mgredlents and spices.
Kartoffelfrikadellen aus frischen Kartoffeln in der Pfanne.

460€% - $, ' :
Eggplant Puffsfried small eggplant balls with pure ingredients and herbs
Frikadellenaus gebratenen Auberginen.



2 - TRADITIONAL APPETIZERS
TRADITIONELLE SPEZIALITATEN

4,60€ $0(/ $, '$ ,
Chick Pea Puffdried small chick pea balls with pure |ngred|ents and spices.
Frikadellen aus Kichererbsenin der Pfanne

510€ 3 ' (%" " :
Grain ruskswith tomato, feta cheese olive 0|I and origano.
Zwieback ausVeizen mit Tomate und Fetakase.

8,00 € ( "%
Lamb Liver cooked with olive oil, oregano, splces and tomato
Lamm leber gekocht mit Tomaten und Olivendl

570€ * 4& $ %" ( : ' )

Baked Beanswith onions, tomato, carrot, fresh green pepper, parstdye oil, spices.
Riesenbohnemit Tomate, Zwiebeln, Karotten, Paprika, Olivendl.

560 € (&
Stuffed Onionsyith rlce minced meat and splces
Zwiebeln gefullt mit Reisund Hackfleisch.

450€ 3% - % :
Fried Eggplant slicespinkled with grated cheese.
Auberginen gebraten in der Pfanne.

450€ (/ :
Fried Zucchini slicesprinkled with grated cheese.
Gebratene Zucchini.

560€ ' # : : ."
Stuffed Vine Leavewiith rice and spices.Vegetarian.
Weinblattergefullt mit Reis.

) 5)) - ZUCCHINI FLOWERS - KURBISBLUMEN

560€ $*
Vafios fried zucchini flowers, stuffed with mixed cheeses, tomato and spices.
Vafios gefilllt mit Kése, Tomaten, Kase.

4,50 €T#& ,
Fried zucchini flowersplain with no stuffing, frled in batter.
Kirbisblumen,gebraten in der Pfanne.

5,60 €4% $ "%-, "
Stuffed zucchini flowerswith rice, splces olive oil. Vegetarlan
Kurbis Blumen gefillt mit Reis.

560€ (-#" % ( ,
Mizithra flowersfried zucchini flowers stuffed with mitzithra cheese.
Kurbis Blumen gefillt mit Mitzithra (Molkenk&se).



6,00 €

4,20 €

4,20 €

510€

4,30 €

8,50 €

9,80 € .

9,80 €

- SOUPS - SUPPE

"1 *1 ,
Trahana Soupa granual buttermilk pasta.
Trahana SuppégTraditionelles Gericht aus Milch-Weizengranlat

oYz 2 -5)

-%&$  ( # :
Anchoviessalted fish with olive oil and vinegar.
Salz Sardellenin Ol und Essig

* ( # ) 1 ) 1
Mackerelsalted in olive oil ,vinegar and origano.
Makrelenin Salz eingelegt angemacht mit Ol und Oregano

( !II ! * , .
Smokedhackerel with olive oil, finely chopped onion and oregano
Skubrifischgerauchert mit Olivendl, Zwiebelwurfel und Origano

0 , ,
Peas humus
Erbsenbrei

X1 ", H ,
Homemade Pickled Octapserved with olive oil,olives and oregano.
Eingelegter Tintenfischangemacht mit Ol und Oregano

!*' # *
Grilled Octapus
Gegrillter Tintenfisch(Oktopus)

K " #&
Fried Squids
Gebratene Kalamaris

9,80 € 6, HH*

Sword fish from the grill
Xifias Fish gegrillt.

980€4"'$ &!"# +#

3,20€

King Prowns from the grill
Rieser Grevetten gegrillt

( #
Olives
Oliven von der Insel



7 7 ) - GRILLED MEAT - VOM DREHGRILL

10,00€E31 * $* , , :
Exohiko Vafios house specialty pork on the spitt stuffed wotihato, garlic and spices.
Dorfspezialitat gegrilltes Schweinefleisch geftllt mit Tomaten, KnoblauehGewiirzen.

11,00 € %0 $
# .
Kondosuvli with Pita pieces of pork on the spitt grilled with onion and tomato.
Served on grilled pita (flat round type of bread) with potatoes and tomato.
Kodosuvli mit Pita gegrilltes Schweinefleisch mit «pi# , Pommes Frites und Tomaten.
PITA: fladenbrot.

8,00€ I *|
Chicken roasted on the spit.
Hahnchergegrillt am Spiel3.

7 74 - GRILLED MEAT - VOM DREHGRILL

9,50 € #& ; : :
: L H# .
Tigania :fried pieces of pork or chicken meat with onions,fresh pepper, origano,
lemon, White wine. Served with fried potatoes.
Tigania:Schweinefleisch oder Hahnchen gebraten in Wein, mit Zwiebeln,
Paprika, Oregano, Olivendl.

850€ $ *1(
Chicken Schnitzel
Hahnchen Schnitzel

850€ $ Lt
Pork Schnitzel
Schweins Schnitzel

7 — GRILLED NEAT - VOM DREHGRILL

27,00€ 8 "% % ( )- Lamb Chops Loca{1000gr) -Lammrippchen

8,80€ 8 "% % - Lamb Chops Local Lammrippchen Portion

850€ ." "k - Pork Chop - Schweinskotelett.

850¢€ !, o ( - Grilled Meat Ball - Frikadelle gegrillt
10,00€ " " - Pork fillet —=Schweinfillet.

880€ 1" "x -Veal SteakRinder Steak

9,00€ (O . " * - Souvlaki pork Meat Souvlaki vom Schwein

8,50€ ) ( *1 - Peasant's Sausage Einheimische Wurstchen

850€ +' - Kopsidia,small porc chops Kopsidia, kleine Schweinskoteletts
26,00 € +' () -Kopsidia, (1000 gr)-Kopsidia, kleine Schweinskoteletternoog)

950€ $!! $ ! - Kebabwith pita -Kebab mit Fladenbrot.

1050€ 4 (" % $!! :
Kebap with Yoghurt sauseKebab mit Joghurt
9,00 € *1( - Fillet chicken —Hahnchenbrust.



4 a7 — TRADITIONAL DISHES —
TRADITIONELLE GERICHTE

13,00 € A" & * "'

Baked Stuffed Lambtraditional Lesvian dish with rice,lamb liver,raisins,
orange rind, spices.
Gefilltes Lammtraditionell aus dem Backofen gefillt mit Reis, Lammleber, Rosinen.

10,20 € " & " ; : , , -
Gastras Lambwith potatoes, tomato, olive oil baked in a clay pot.
Lamm im Tontopfmit Kartoffeln, Tomaten, Olivendl aus dem Backofen.

13,00 € $0%/ $ " o

Chick peas with Lamp (traditional for Vafiog)ieces of meat with chick peas,
cooked with tomato and herbs.

Kichererbsen mit Fleisch(traditionell Vafiosgericht) gekocht mit Tomaten.

10,20 € , , .
Kiskiek- traditional local dish with husked wheat, lamb, cumin and onions.
Kiskek -Traditionelles Gericht aus Lammfleisch, gekeimten Weizen und Gewdurzen.

€4% & -

Stuffed Tomatoes and peppenmsith rice and green herbs with potatoes and cheese.
Gefillte Tomate und Paprikamit Reis und Gewdrzen.

6,50 € !" , , : , :

Briammixed vegetables baked in the oven.

Briam,Zucchini, Auberginen, Karotten, Kartoffeln, Tomaten und mehr.
12,00 € $ 1 , , ,

Stamnas with Vegetablepieces of veal with eggplant, zucchini, carrot, onion,

green pepper, Fresh tomato, feta cheese, spices in a clay pot.

Kalbsfleisch im Tontopf inTomatensause mit Auberginen, Zucchini, Tomaten, Fetakase.
9,50 €4 (0% ." :

Giouvetsi pieces of veal with local small pasta in tomato sauce, with cheese
baked in a clay pot.

Giouvetsi im Tontopf Kalbsfleisch mit typisch griechischen nudeln, Tomaten, Kase

900€ 1" * : )
Kokinisto Vealieal in tomato sauce with rice or fried potatoes.
Kokinisto mit Rindfleischin Tomatensauce mit Reis oder Pommes Frites.

8,80 € M (

Mousakasvith fresh minced meat, eggplant, spices, topped with beschamel sauce.
Musakashausgemacht: Hackfleisch und Auberginen, Pommes Frites.

10,00 €* " " $"%- 1(!'$
Local Rooster in wine-tomato sauce and spioggh rice or chylopites

(small oblong shaped homemade pasta).
Hahn in Weinmit HILOPIITES (traditionelle Nudelart) oder mit Reis.



4) - TRADITIONAL SWEETS

420€#& $ $ " ( )
Local fried Pancakeswith fig syrup, walnuts and cinnamon.
Teigbalchen in Feigensirup mit Nissen und Zimt

420€#& $ % ,
Local Pancakeswith honey, walnuts and cinnamon
Teigbaelchen in Honig mit mit Ntissen und Zimt.

300€. 0 #
Halvas cooked semolina with nuts honey, spices and cinnamon.
Halvas : traditionelle Stul3speise mit Gries und Honig.

3,00 € (-#/"* $ ; H#
Mitzithropita :fried pie W|th cicotta cheese, honey and cinnamon.
Mitzithropita mit Honig, Kasetaschen mit Molkenkéase.

3,00 € (-#/"* $ "
Mitzithropita :Fried C|cotta pie with fig syrup and cinammon.
Mitzithropita in Feigensirup: Kasetaschen mit Molkenkase, Zimt.

3,60€ - Kandaifi Angel hair pastry- Kantaifi: gefullt mit Wallnuss, in Sirup.
3,60 € "(™ - Karidopita (sweet with walnuts & syruplcaridopita : Kuchen mit Wallnuss
360€! 0 ( #

Baklavadillo pastry filled with almonlds and syrup Baklawashausgemacht

4,00€ ( # - Platsentafilo-pastry with walnuts filling.
Platsenta gewickegiefillt mit Nussen.

4) ) — SWEET IN SYRUP

3,00 € $ ) .
Ritseli with cinammonyellow sweet pumpkin in fig syrup. ...
Ritseli mit Zimt: Kurbis kandiert in Feigensirup.

2,20€ (9 —Quince
2,20€ % - sour cherry
220€ %/ —pumpkin
2,20 € ( — Fig

2,20 €'0"%1 - Mastiha
220€ % —Grape
220€ & —fresh almonlds
2,20 € ( - pistachio
4 — YOGHURT

4,00€ 4 %" $
Yoghurtwith Honeywith walnuts and cmnamon]oghurt mit Honig, Nussen und Zimt.

4,00€4 %" $ 0" ($ - )
Yoghurtwith fig syrupwalnuts and cinnamonJoghurt mit FelgenS|rup Nussen und Zimt.

500€ 4 %" $&(* ( % -Yoghurtwith sweetdoghurt mit kandierten Frichten



4 - ICE CREAM
8,00 € —Politiko
5,00 € —Mix
5,00 € —Vanilla
500€K™" —Caramell
5,00 € —Chocolate
500€4 %" —Yoghurt
500€ 8 —Kaimaki
500¢€ * —Moca Chips
500€ " ( —Strawbery
550€ ", —Parfait vanilla
550€ ", -Parfait chocolate.
4 4) —ICE WITH SWEETS
8,00€ $* - Vafios
8,00€ #& $ - lce-Cream with Local Puffs
6,00 € "("™ - ce- Cream with karidopitéwalnut sweet with syrup)
6,00€ K8 &* $&(* % - Kaimaki - Sour cherr
6,00€ & * $&(* ( % -lce-Cream with sweet .
6,00€ , $ & * -Kantaifi with ice cream
6,00€ ! O $ & * -Baklava with ice cream
6,00 € $!'& * -Platsenta with ice cream
— COFFEES

150€ # * — Greek
250€ I* # * — Double Greek coffe
2,00€E!" — Espresso
2,80€ !'* $I" — Double Espresso
280 €K !( — Capuccino
280€ " — freddo
260€3$ - Nes Cafe
260€ "! - Frape, cold nes coffee
280€ "( — Filtered
500€ "! & * - ce cream Coffee
6,00€ " '- - rish Coffee
220€ 8 —Tea
2,80 € -$ - Chocolate
2,80 € "% — Gold Chocolate

— BEERS 500ml
3,10€: $ — Amstel
3,10€.8%% — Heineken
3,30 € 8-$" - Kaiser
3,10 €, -Alfa Greek Draught Beer 500ml|
2,00 €:, " - Alfa Greek Draught Beer250 ml



) - WHITE WHINES 750ml

11,00€ ,$* 3#"™ —Vafiosdry
580€ ,$* 3#"™ —Vafiosdry 375ml

11,00€ $* 7 &( — Vafios medium sweet
11,00€ $ K" # - Retsina Kourtaki

6,00€ $ K" # —Retsina Kourtaki 375ml
12,00€ $ & |/ ( - Retsina Papagiannakou
1550€ 00 * & — Savatiano Papagiannakou
1950€4 11 T "# — 4 season Butari
18,00 € "0 # — Chardonnay Arvanitidi
16,00 € ", — Strofilia
15,00€ & 1 0 — Roditis Kavino
17,00€ $ — Mantinia Nassiakos
16,00€ 1, $" L("# — Moschofilero Butari
1550 € & & $ 0 — Chardonnay Kavino
18,00 € ) -"H — Chateau N. Lazaridi
15,00 €:" ) | — Aroma of Limnos
16,00€T3" # ) — Limnos Travel
1800€T1# (! — Texni Alipias Drama
25,00 € 4%"0 $ ( - Domaine Gerovasiliou
22,00 €A *I( — Sauvignon Blanc Antonopoulos
16,00 € (! * H1# — Hatzimihalis

8,00€ (! /* .-#1# — Hatzimihalis 375ml
2500€" # 4# *1( — Antonopoulos
28,00 € "O'# - Amalia Brut
62,00 € ! 4 — Pommery Brut Royal
20,00 € $/( - Methymnaios

2 - ROZE WINES 750ml

11,00€ ,$* 3#"™ —Vafiosdry
550€ $* 3#"™ —Vafiosdry 375ml

1420€ - I("# — Roze Butari demi sec
760€ - 1("# — Roze Butari demi sec 375ml
17,00 € "'* rl- — Erodios

17,00€ $ * ! ( — Meliasto Spiropoulos



ES - RED WINES 750ml

13,00€ ,$* 3#"™ —Vafiosdry
6,50€ $* 3#"™* - Vafios dry 375ml

11,00€ $* 7 &( — Vafios medium sweet
550€ $* 7 &( — Vafios sweet 375ml
15,00 € ("*$ . #&$"& (  — Piroessa

22,00 € $/( — Metuymnaios

16,00 € + # # — Tsantalis Rapsani
15,00€ $ 0 — Nemea Rezerve Kavino
28,00€ & 1 0 - Aigiohos

25,00EM# & | 9# - Papantonis
29,00€. /1 # %" — Cabernet Hatz/lis
15,00€. /1 # 1§ — Cabernet Hatz/lis375ml
14,00 €K 0 I$" — Cabernet Kavino

30,00 € "(1'# — Karipidis Sangiovese
38,00 € "( *1 |/ — Cabernet Antonop.
18,00 € ", — Strofilia

46,00€ $"* . -# 1 # — Merlot Hatzimihalis
37,00 €M & %"  — Skouras Megas Oinos
20,00€ 9% 0", — Katogi Averof

28,00 € 43"0 $ ( - Domaine Gerovasiliu
44,00 € "% — Domaine Katsaros
26,00 € $" %"# — Domaine Merkouri
12,00 € $" %"# — Domaine Merkouri
26,00 € )-"H — Chateau N. Lazaridi
2200€ 1# (! — Tehni Alipias Drama
17,00€ ("1 0 — Syrah Kavino

2500€ "0 '# -Cabernet-Merlot Arvanitidi
21,00 € L "# — Skalani Butari



